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PORTO-MUIÑOS, S.L

Pequeña Empresa Familiar fundada en
el año 1998. Está ubicada en Cerceda (A
Coruña) y su actividad principal es la
explotación, cultivo, elaboración y
comercialización de algas marinas para
alimentación humana.

Actualmente factura aproximadamente
5 millones de euros, tiene alrededor de
22 empleados y procesa cerca de 400
toneladas de algas al año.
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Diversidad de algas marinas en la costa gallega

EFECTO DE LAS MAREAS

Mareas vivas 4 metros (2 cada mes)

COSTA RECORTADA

Estuarica-Protegida-Expuesta
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VARIADA GEOMORFOLOGÍA

Sustratos arenoso-rocosos

Más de 700 especies distintas de macroalgas marinas en la Costa de Galicia



Explotación de algas marinas / cultivos de algas

Jornada técnica Grupo Operativo TIRAC

SOSTENIBILIDAD DE LOS RECURSOS ALGALES MARINOS

FUNDAMENTOS PARA LA 

CONSERVACIÓN DE LOS 

RECURSOS ALGALES:

• Plan de Explotación

• Rotación-descanso

• Entresacado

• Momento óptimo y 

Procedimiento adecuado

según la especie.

• Sólo lo necesario

• Sólo lo que esté en buenas 

condiciones



Explotación de algas marinas / cultivos de algas
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El futuro pasa por el desarrollo de 

los cultivos de algas marinas:

SERVICIOS ECOSISTÉMICOS:

Reducción de la presión sobre los 

ecosistemas naturales.

Captación de CO2_Contribución a 

la mitigación del cambio climático.

No uso de fertilizantes.

No uso de agua dulce.



Descartes del procesado de algas marinas

Los descartes se producen en:

● La revisión de las algas frescas´-descartes por rotura-
.

● En la fragmentación durante la recolección de las
algas secas.

● En el tamizado de las algas deshidratadas cuando se
elaboran los copos a un determinado tamaño.

● Sobre-estokage.

● Estima en 40.000 kg/año
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Principales características de las algas marinas.

GENERALIDADES:

NO TIENEN GRASA o muy poca.

NO TIENEN AZÚCARES o alguna un poco.

SON RICAS EN FIBRA (% elevado de fibra soluble).

SON RICAS EN PROTEÍNAS: Desde un 7% hasta un 44%

Las algas pardas tienen mucho yodo.

Son ricas en Minerales (Mg, Ca, K, oligoelementos –Fe,
Zn, Mn, Se, Cu-)

TÓPICOS:

Saben todas a mar.

Tienen mucha sal

Todas tienen mucho yodo.

Acumulan metales pesados.

Acumulan toxinas, como los mejillones o
las almejas.
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Métodos de extracción de compuestos activos

Más barato

Más natural

Más volumen-más espacio

Menos vida útil-más inmediatez

Mayor capacidad de organización
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Algas frescas

Ventajas Desventajas

Algas deshidratadas
Más caras

Han sufrido un procesado

Menos espacio de almacenamiento

Vida útil larga

Mayor facilidad de organización



Métodos de extracción de compuestos activos

TECNICAS DE QUÍMICA BLANCA

Caracterización: USC (Lugo)-UPM-UVI (Ourense) primeros resultados
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Caracterización de los extractos 

A1 A2

Humedad (%) 2.15 ± 0.11 3.94 ± 0.17

Cenizas (%) 7.12 ± 0.03 6.86 ± 0.11

Proteínas (%) 3.22 ± 0.15 6.75 ± 0.03

Lípidos (%) 0.85 ± 0.09 0.92 ± 0.19

HC soluble 86,66 81,53



Resultados de PORTO-MUÑOS en GO-TIRAC

- Desarrollo de nuevos productos a
partir de descartes de algas marinas:

- Concepto de biorrefinería.

- Extractos líquidos (ricos en
compuestos antioxidantes,
antimicrobianos, etc.)

- Fibra (rica en oligosacáridos
bioactivos)

Muestras de extractos sólidos y líquidos
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Resultados de PORTO-MUÑOS en GO-TIRAC 2022-23

EXTRACTOS DE ALGAS (FIBRA SOLUBLE) ALGAS MARINAS EN POLVO

Lechuga de mar Kombu
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FIN PRESENTACIÓN
SÍGUENOS EN

Grupo Operativo TIRAC

www.tirac.es
GRACIAS !
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